Gastrotipp

Ein Brauhaus mit
Uberraschungen

Hausmannskost und eine
grofie Weinkarte gibt esim
Restaurant ,Zum golde-
nen Handwerk". Es ver-
birgt sich hinter der Fassa-
de zweier Giebelhduser.

VON JULIA BRABECK

m Herzen der Altstadt, gegen-
iiber dem Rathaus, hat das
»Brauhaus zum goldenen
Handwerk” eroffnet. Seine
Adresse wird mit MarktstraRe 12-14
angegeben, da sich das Restaurant
hinter der Fassade zweier schmaler
Giebelhduser verbirgt, die schon vor
vielen Jahren im Innern zusammen-
gelegt wurden. Beide Geb#ude bli-
cken auf eine lange Tradition zu-
riick. Bereits 1632 wurde in ihnen
eine Schenke betrieben. Viele Tou-
risten bleiben dort stehen, denn an
der Fassade spielt seit fast 50 Jahren
ein Glockenspiel mehrmals téglich
seine fréhlichen Weisen. ;
Wie es sich fiir ein Brauhaus ge-
hért, ist die Einrichtung modern,
aber eher rustikal gehalten — zumin-
dest im Erdgeschoss, dessen Herz-
stiick eine imposante Rundtheke
und die offene Kiiche bilden. Ange-
boten wird eine klassische Brau-
hauskiiche mit viel deftiger Haus-

mannskost und typischen regiona-

* len Gerichten. Fiir den kleinen Hun-

ger gibt es zum Beispiel zwei halbe
Mettbrotchen (4,20 Euro) und drei
Reibekuchen  mit  Apfelmus
(4,50 Euro). Wer will, kann sich zum
Fiichschen, Erdinger Stiftungsbriu
oder Pilsener Urquell vom Fass auch
eine Kaseplatte (9 Euro) oder eine
Aufschnittplatte (7,50 Euro) bestel-
len..

Das Backhendl und die Schweine-
haxe (je 15,90 Euro) drehen sich in
der Kiiche in einem Grill und kom-
men knusprig, aber dennoch schén
saftig auf den Tisch. Die gekochte
Ochsenbrust, die mit wilirzigen
Bouillon-Kartoffeln serviert wird,
ist wunderbar zart (13,80 Euro). Das
Kartoffelpiiree, das die Beilage zu
der Rindsbratwurst mit Rahmkohl-
rabi (8,50 Euro) bildet, ist schon
wiirzig, hat genau die richtige Kon-
sistenz und ldsst schon beim ersten
Bissen fast vergessene Kindheitser-
innerungen  aufkommen.  Es
schmeckt so lecker wie bei Muttern,
eigentlich noch besser (sorry,
Mama).. Der gefiillte Bratapfel
(6,50 Euro) als Nachtisch bildet ei-
nen kostlichen Abschluss des
Mahls. Wer Killepitsch-Mousse kos-
ten mochte, muss etwas Gliick ha-

ben. Manchmal ist es ‘aus, weil es |

sehr beliebt bei den Gasten ist.

A}tbler. Wein, deftiges Essen und Musik gibt es im ,goldenen Handwerk".

Verantwortlich fiir die Kiiche ist
André Segin, der vielen Diisseldor-
fern bekannt sein diirfte, betreibt er
doch seit zwei Jahren erfolgreich im
Hafen das eigene Restaurant ,Se-
gin's". Zusammen mit Geschafts-
fithrer Stephan Pfaff will er viele ver-
schiedene Angebote machen. Im
tiefroten Gewdlbekeller kénnen
Gruppen ziinftig feiern - und das
ohne Wartezeit, denn jeder Tisch

o\ |

verfiigt {iber eine eigene Zapfanla-

ge.

Ginzlich anders sieht das Ober-
geschoss im ,Zum goldenen Hand-
werk” aus. Es hat mit seinen kleinen
Zimmern, den gemiitlichen Mobeln
und der liebevollen Dekoration
nicht viel mit einem iiblichen Brau-
haus gemein. Dort tagen bereits die
Dusseldorfer Jonges und Karnevals-
gesellschaften, es werden Weih-
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nachtsfeiern abgehalten, und es
speisen Gruppen, die etwas mehr
Ruhe als im Brauhaus wiinschen.
Unbedingt sollte man sich die kleine
Terrasse im Hinterhof anschauen.
Sie hat eine schone intime Atmo-
sphdre und ist im Sommer be-
stimmt einen Besuch wert. Dort
passt die fiir ein Brauhaus untypi-
sche Getrénkekarte, die viele Cock-
tails (8 Euro) und eine gute Wein-
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.Brauhauszum
goldenen Handwerk"

Adresse MarktstraRRe 1214,
Telefon 021138738778

Kontakt via Internet:
www.brauhaus-duesseldorf.de
Offnungszeiten tiglich von 11 bis
24 Uhr. Die Kiiche hat taglich von
11.30 bis 22.30 Uhr geéffnet.
Reservierung Die Gaststatte be-
sitzt 300 Platze, davonrund SO im
eigentlichen Brauhaus. Hinzu kom-
men im Sommer noch Platze auf
den Terrassen vor der Tar und im
Hinterhof. Eine Reservierung ist
moglich. W

Zahlung ist sowohl bar wie auch
mit Karte moglich.

Kiiche Angeboten wird eine klassi-
sche Brauhauskiiche und eine um-
fangreiche Getrankeauswahl. |
Anfahrt Die nichsten U-Bahn-Sta-
tionen sind Heinrich-Heine-Allee
undBenrather Strae. Zufahrtzum
Parkhaus , Altstadt Rheinufer”
durch den Rheinufertunnel,

\

karte mit iiber 80 Positionen bereit-
halt,
| Zu den wenigen Kritikpunkten an
dem Restaurant gehoren das Licht
und die Musik. Die hellen Gliihbir-
nen lassen Gemiitlichkeit vermis-
sen. Inzwischen suchen die Betrei-
er nach Alternativen. Trubelig darf
‘oder soll es in einem Brauhaus

- zugehen, aber die Musik kann

chonrechtlaut werden.



